W naszej ofercie znajdą Państwo, 3 klimatyzowane doskonale wyposażone sale konferencyjne, które z pewnością sprostają Państwa oczekiwaniom:

- sala konferencyjna A: mieszcząca do 120 osób w ustawieniu teatralnym lub do 55 w podkowie

- sala konferencyjna B: mieszcząca do 80 osób w ustawieniu teatralnym lub do 40 w podkowie

- sala konferencyjna C: mieszcząca do 25 osób w ustawieniu teatralnym lub do 18 w podkowie

Standardowo na wyposażeniu sali zapewniamy ekran, tablice suchościeralne, flipchart, TV, nagłośnienie, mikrofony bezprzewodowe, łącze internetowe (wi-fi), piloty do zmiany slajdów oraz mównicę. 

Wyposażenie dodatkowe:

- rzutnik multimedialny: 400 zł brutto

- rzutnik folii: 200 zł brutto

- laptop: 200 zł brutto 

Służymy również pomocą w zorganizowaniu sprzętu konferencyjnego, którego nie ma na w/w liście.

Centrum Konferencyjne umożliwia również korzystanie z pokoju konferencyjnego, samodzielną pracę z komputerem, dostęp do poczty elektronicznej oraz Internetu.

Cennik wynajmu sal konferencyjnych:

- sala konferencyjna A: 1 500 zł brutto za dzień 

- sala konferencyjna B: 1 000 zł brutto za dzień 

- sala konferencyjna C: 500 zł brutto za dzień 

3. Gastronomia:

Proponujemy również Państwa Gości przerwy kawowe, lunche oraz kolacje. 
Warianty przerw kawowych:
- kawa, herbata: 10 zł osoba brutto 

- kawa, herbata, woda: 15 zł osoba brutto 

- kawa, herbata, kruche ciasteczka własnego wypieku: 18 zł osoba brutto 

- kawa, herbata, woda, soki: 20 zł osoba brutto 

- kawa, herbata, soki, ciasteczka własnego wypieku: 20 zł osoba brutto 

- kawa, herbata, woda, soki, ciasteczka własnego wypieku: 25 zł osoba brutto

- kawa, herbata, woda, soki, ciasteczka własnego wypieku, owoce: 33 zł osoba brutto

- kawa, herbata, woda, soki, ciasteczka własnego wypieku, kanapki (3 szt./osoba): 37 zł osoba brutto

- kawa, herbata, woda, soki, ciasteczka własnego wypieku, kanapki (3 szt./osoba), owoce: 45 zł osoba brutto

Średni koszt lunchu to 80-130 zł od osoby brutto zaś kolacji 130-150 zł od osoby brutto. 
Zachęcamy Państwa do wybory specjalnej, pakietowej oferty konferencyjnej przygotowanej na okres wakacji 2011 r.:

Pakiet konferencyjny 1: 90 zł osoba brutto

- sala konferencyjna z pełnym wyposażeniem  

- jednorazowy poczęstunek kawowy: kawa, herbata, woda, soki owocowe, ciasteczka kruche

- lunch zgodnie z poniższym menu:


Dania gorące:

Aksamitny krem z pietruszki z kluseczkami cielęcymi

Płatki indyka pieczonego w sosie kaparowym

Grillowane warzywa (pomidor, cukinia, ziemniak) 

Wybór sałat:

Kolorowa sałata z grillowanym oscypkiem i salami

Torcik szpinakowy na fondue serowym z pomidorami koktajlowymi

Terrina z pomidorów

Wybór tart:

Z brokułami

Z grzybami

Z różnymi serami

Bufet słodki:

Bigne z musem czekoladowym

Pakiet konferencyjny 2: 95 zł osoba brutto

- sala konferencyjna z pełnym wyposażeniem  

- jednorazowy poczęstunek kawowy: kawa, herbata, woda, soki owocowe, ciasteczka kruche

- lunch zgodnie z poniższym menu:

Dania gorące:

Lasagne z warzywami i indykiem

Strudel z dorsza ze szpinakiem w sosie winnym z dodatkiem włoskiego sera

Wybór sałat i przysmaków wegetariańskich:

Kolorowa sałata z oliwkami i kolorową papryką

Zielone  quadrucci z warzywami w sosie kremowym

Drobne ciasteczka francuskie naszego wypieku

- pomidorowe z mozzarellą

- ze szpinakiem

- z kozim serem

Pieczywo:

Grissini

Bułeczki zapiekane z serem

Deser:

Panna Cotta z sosem z owoców sezonowych

Pakiet konferencyjny 3: 100 zł osoba brutto

- sala konferencyjna z pełnym wyposażeniem  

- jednorazowy poczęstunek kawowy: kawa, herbata, woda, soki owocowe, ciasteczka kruche

- lunch zgodnie z poniższym menu:

Dania gorące:

Tagliatelle z łososiem w sosie śmietanowym

Kurczak  zapiekany w ziołach z młodymi ziemniakami

Wybór sałat i przysmaków wegetariańskich:

Kolorowa sałata z rzodkiewką i sosem jogurtowym

Terrina z chrzanu i ogórka

Caprese

Słodki bufet:

Szarlotka domowa

Pakiet konferencyjny 4: 105 zł osoba brutto

- sala konferencyjna z pełnym wyposażeniem  

- jednorazowy poczęstunek kawowy: kawa, herbata, woda, soki owocowe, ciasteczka kruche

- lunch zgodnie z poniższym menu:


Dania gorące:

Delikatny krem z groszku z bruscchettą 

Pieczeń z karczku serwowana na kapuście zasmażanej 

z dodatkiem talarków ziemniaczanych

Wybór sałat i przysmaków wegetariańskich:

Sałata z kawałkami łososia marynowanego w cytrusach 

z limetkową oliwą

Caprese ze świeżą bazylią

Drobne ciasteczka francuskie naszego wypieku

-pomidorowe z mozzarellą

-ze szpinakiem

-z kozim serem

Słodki bufet: 

Ciasto z owocami sezonowymi

