
Grill Menu 



Weranda Family to miejsca, które inspirują. 
Tworząc kolejne projekty kierujemy się 
tradycją i miłością do piękna. Weranda Home 
to następny, naturalny krok.
Weranda Home, usytuowana w zielonym sercu Parku 
Krajobrazowego Puszczy Zielonki rezydencja, to wyjątkowe 
miejsce doskonale nadające się do zorganizowania przyjęć 
weselnych, komunijnych, spotkań rodzinnych oraz eventów 
biznesowych. Dzięki bezpośredniemu sąsiedztwu natury, każde 
wydarzenie pozostawi niezapomniane wrażenia. W wystroju 
wnętrz łączymy silną tradycję staropolskiego dworu z 
nowoczesnym designem, dbając o najmniejsze detale. 

Weranda Home

Events







GRILL MENU – 119 zł netto/os. 
   

DANIE GŁÓWNE  
 do wyboru 3 rodzaje  

2 porcje/os (1 porcja 120g) 
  

BUFET DO GRILLA 
 do wyboru 3 rodzaje 

2 porcje/ os (1 porcja 100g) 
  

SOSY 
3 rodzaje do wyboru



• Steki z grillowanego łososia w sosie musztardowym 
   z grillowanymi szparagami 

• Pancetta beef burger z estragonowym majonezem 

• Kurczak i chorizo burger z piklowanym ogórkiem  
    i colesławem 

• Burger z indyka z imbirem i harissą 

• Żeberka wieprzowe słodko-ostre 

• Grillowane miodowo-srirarchowe udka z kurczaka 

• Falafel burger z hummusem 

• Grillowana Cukinia w Czosnkowej marynacie 

• Szparagi w cytrynowej cukinii 

• Grillowane Portobello z rosmarynem, czosnkiem 
    i masłem 

• Grillowane Avocado z salsą pomidorową 

• Piri Piri Tiger Krewetki 

• Szaszłyki z zamarynowanego w jogurcie kurczaka 

• Wegetariańskie szaszłyki 

• Satay’e z kurczaka (orzechowe szaszłyki) 

• Yakitori z łososia 

• Tajskie szaszłyki warzywne z sosem orzechowym  

• Szaszłyk z grillowanym łososiem z masłem bazyliowym 
i brokułem  

DANIA GŁÓWNE  



BUFET DO GRILLA 

• Sałatka Tabbouleh  
• Kalafior pieczony marynowany w madras curry 
• Sałata z mix’em fasoli 
• Sałatka z grillowanego bakłażana z ziołowymi grzankami 
• Grillowana Sałata Cezar z bekonem i serem pleśniowym 
• Chrupiąca rzymska sałata 
• Spring rolls z mango i awokado 
• Sałatka ziemniaczana z jabłkiem 
• Hummus ( 3 rodzaje ) 
• Boczniaki BBQ 
• Guacamole 

SOSY 

• Śliwkowy Sos BBQ/łagodny/ostry 
• Sos satay średnio pikantny 
• Ajwar 
• Sos PiriPiri 
• Sos Mayo 
• Ketchup 
• Harissa 
• Tahina/Za’atar

DODATKOWO 

NAPOJE (bez ograniczeń) 35 zł netto/os. 

kawa, herbata, coca-cola, fanta, sprite, soki owocowe, 

woda z cytryną 

Do każdego, skomponowanego Menu, dodajemy  
nasze 100% homemade pity.






