‘“E LEGENDZ Ry

JACK'S EVENTS
& BANQUETS

POLAND

MENU I

42 zt/0s.
Krem z pomidoréw w aromacie bazylii z serem mozzarella
Lasagne z miesem w sosie boloriskim
Gulasz drobiowy z pieczarkami i papryka
Gotowane ziemniaki z koperkiem

Bukiet warzyw blanszowanych

MENU II

59 zt/ os.
Krem z marchewki w aromacie imbiru
Filet z tilapii z orzechowg skorupka z sosem porowym
Piers z grilla pieczona bez ttuszczu,
podana na orientalnych warzywach z sosem stodko-kwasnym
Gotgbki wegetarianskie z warzywami,
pieczarkami i soczewicg w sosie pomidorowym
Risotto z zielonym groszkiem i szparagami

Brokut i kalafior gotowany na parze

Satata z warzywami i francuskim dressingiem

Deser
Wybdr swiezych owocéw (pomarancze, winogrona, arbuz, ananas itd.)

Jogurt naturalny z owocowym purre
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MENU Il

67 zt/ 0s.

Kapusniak gotowany na zeberkach w aromacie majeranku
Zwijany kotlet wieprzowy, nadziewany zasmazang kapustg z grzybami
Bitki wieprzowe duszone w sosie mysliwskim
Tradycyjne gotfabki w sosie pomidorowym
Ziemniaki gotowane z koperkiem
Buraczki tarte duszone na masetku

Zielona fasolka z tartg butka

Deser
Tradycyjny sernik z wisniami

Szarlotka z kruszonka

MENU IV

75 zt/os
Zupa TEX-MEX - pikantna zupa z miesem wieprzowo-wotowym i dodatkami
Saltimbocca z poledwiczki wieprzowej w aromacie szatwii
Luzowane udka kurczaka z suszonym pomidorem i serem mozzarella w sosie pesto
Lasagne z sosem bolonskim
Kluseczki gnocchie z tartym parmezanem
Risotto z sosem z gorgonzoli
Grillowane warzywa podane z sosem meksykarnskim

Satatka caprese w aromacie pesto
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Deser
Kremowa Panna Cotta z sosem mango

Ciasto czekoladowe z wisnig

MENU V

105 zt/os
Francuska zupa cebulowa
tosos pieczony, podany z sosem porowo-krewetkowym
Piers z kaczki w sosie zurawinowo jabtkowym
Wotowina duszona w czerwonym winie
Gratin - francuska zapiekanka ziemniaczana
Ratatouille wielowarzywne

Bukiet satat z warzywami oraz francuskim ziotowym dressingiem

Deser
Tradycyjny creme brulee z ciastkiem migdatowym

Muffinki z kawatkami czekolady

MENU 6

120 zt/os.
Krem z borowika, serwowany z prazonymi migdatami
Two Beans Soup z kgskami wotowiny, fasoli, ogérkéw i kaparami
Filet z halibuta pieczony z kruszonkg ziotowg, podany z sosem porowo-rakowym
Kaczka pieczona w bakaliach, podana z sosem zurawinowym

Medaliony z poledwiczki wieprzowej w aromacie szatwii, podane na sosie z podgrzybkow
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Ziemniaki gratin
Kluseczki gnocchi z sosem lazurowym
Modra kapusta

Zielony kalafior romanesco w masetku migdatowym

Deser
Tiramisu z Jack Daniel’sem

Czekoladowe brownie
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