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POLAND

ZUPY

od 12 zt/os.
Kremowa zupa z biatych warzyw z kluseczkami ziotowymi
Zupa z lesnych grzyboéw w aromacie wedzonego boczku z dodatkiem kluseczek
Krem ziemniaczany z kawatkami tososia
Zurek staropolski z biafg kietbasg i wedzonka
Krem z pomidoréw, podany z listkiem swiezej bazylii, wiejskag $mietang i serem mozzarella
Francuska zupa cebulowa z grzankami i serem
Krem z brokutéow podany z rézyczkg kalafiora i prazonymi migdatami

DANIA GEOWNE

od 18 zt/os.
Filet z soli atlantyckiej, podany na porowym sosie z krewetkami
Grillowany karczek wieprzowy z sosem ogérkowym
Filet z pstrgga smazony w migdatach utozony na salsie z pomidoréw
Medaliony z indyczki podane w sosie z czerwonego wina
Eskalopki schabowe smazone na grillu, podane na grillowanej cukinii z sosem pieprzowym
Poledwica z dorsza smazona na ziotowym masle z cytrynowym sosem
Poledwiczka wieprzowa ze sliwkami z sosem pieczeniowym
Udko z kurczaka faszerowane pieczarkami i szpinakiem
Lasagne z miesem i warzywami
Lasagne z ricottg i szpinakiem

DODATKI

od 6 zt/os.
Kluseczki ziemniaczane z ziotami
Ryz aromatyzowany ziotami
Bukiet warzyw gotowanych na parze z migdatami i masetkiem
Zestaw suréwek ze swiezych warzyw (z biatej kapusty, marchewki, selera, satata lodowa)
Ziemniaki opiekane z mastem ziofowym
Zapiekanka z ziemniakéw z serem
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DESERY

od 12 zt/os.
Creme brulle z ciastkiem migdatowym
Szarlotka podana na ciepto z lodami waniliowymi
Carpaccio z ananasa z sosem miodowo-mietowymi sorbetem mango
Satatka z owocow sezonowych
Sernik domowy ze skérkg pomaranczowa
Panna cotta z sosem truskawkowym
Koktajl truskawkowo-brzoskwiniowy z dodatkiem wisniéwki i adwokata
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