




Wielkanoc w rytmie slow
Spędź Wielkanoc w otoczeniu przyrody budzącej się do życia, przy stole zastawionym pysznymi, 

tradycyjnymi daniami, w prawdziwie rodzinnej, domowej atmosferze. Pobyt w luksusowych wnętrzach, 
długie spacery po lesie w promieniach ciepłego, wiosennego słońca, wypoczynek nad jeziorami z dala od 
miejskiego zgiełku - to wszystko czeka Cię w Werandzie Home. Niech te Święta Wielkanocne upłyną pod 

hasłem „slow”- niech to będzie czas odpoczynku i przemyśleń.

Ceny za pobyt 19-22 kwietnia 2019
• apartament dwuosobowy - 1199zł /os.

• apartament jednoosobowy - 1800 zł/os.
• dostawka dla osoby dorosłej – 999 zł/os.

• pobyt dziecka w pokoju z rodzicami:
 dziecko do lat 3 – gratis,  3-6 lat:  499 zł/os., 6-12 lat: 750 zł/os.





Apartamenty
Luksusowe, oryginalnie urządzone wnętrza naszych apartamentów sprzyjają zarówno 

wypoczynkowi we dwoje, jak i w gronie rodziny. Przestronne, z łazienkami, wykończone zostały 
z  niebywałą dbałością o detale. Do dyspozycji  Gości oddajemy pokoje dwu i czteroosobowe 

z możliwością umiejscowienia dostawek.





Kulinaria
W wielkanocną podróż kulinarną zabierze naszych Gości Szefowa Kuchni Werandy Home, która 

skomponowała na tę okazję specjalne menu, również z uwzględnieniem dzieci. Codziennie będziemy 
serwować urozmaicone śniadania oraz obiadokolacje w formie bufetowej.  W sobotę proponujemy bufet 
zdrowia bogaty w pełne witamin soki i przekąski owocowo-warzywne. Niedzielę zaczniemy uroczystym 

Śniadaniem Wielkanocnym, a zwieńczeniem dnia będzie ognisko. Nie zabraknie także słodkiego stołu, 
na który znajdą się tradycyjne wypieki. Wszystkie posiłki przygotowujemy z pełnowartościowych 

produktów, pochodzących od lokalnych dostawców.  Na życzenie Gości, istnieje możliwość 
przygotowania menu wegetariańskiego, wegańskiego lub bezglutenowego - prosimy o dołączenie takiej 

informacji przy dokonywaniu rezerwacji.



PIĄTEK

Postna kolacja w Wielki Piątek, w której główną rolę odgrywają dania kuchni wegańskiej 
i wegetariańskiej

•	 Barszcz na zakwasie z pasztecikiem grzybowym
•	 Żurek wegetariański z boczniakami z domowym chlebem (pieczony ziemniak, czosnek i cebula)
•	 Koszyk pieczywa domowej roboty z ziołowym masłem
•	 Wiejskie jajka w sosie ze świeżego chrzanu z pieczonymi ziemniakami i świeżymi ziołami
•	 Misy zielonych sałat z sezonowymi warzywami i werandowym sosem vinaigrette

SOBOTA

Śniadanie
•	 Bufet śniadaniowy
•	 Jajecznica / omlet / jajka sadzone / jajka poche z jajek od kur z wolnego wybiegu
•	 Koszyk chrupiącego pieczywa domowego wypieku, masło ziołowe
•	 Zielone sałaty z sezonowymi warzywami
•	 Sok z świeżo wyciskanych owoców
•	 Owsianka na mleku kokosowym z owocami

•	 Bufet zdrowych przekąsek ze świeżymi sokami i smoothie 
•	 Hummus z warzywami
•	 Caprese klasyczne i z pieczonego buraka 

Obiadokolacja
•	 Portowa zupa rybna podana z domowym pieczywem i zimnym masłem z solą morską
•	 Domowa pieczeń cielęca z musem ze świeżego chrzanu, pieczonymi jabłkami z ziemniakami
•	 Filet z dorsza w sosie winno maślanym z grillowanymi warzywami



NIEDZIELA

Uroczyste Śniadanie Wielkanocne 
•	 Sandacz z warzywami i sosem z musztardy dijon
•	 Sałatka z pieczonych ziemniaków ze śledziem i korniszonami
•	 Schab nadziewany śliwkami w sosie porto
•	 Mus chrzanowy z jajkami
•	 Bliny z łososiem wędzonym i ziołowym creme fraiche / bliny na słodko z domową konfiturą
•	 Domowe białe kiełbaski 
•	 Jajka zapiekane z ziołami z domowym majonezem koperkowym
•	 Koszyki domowego pieczywa
•	 Werandowe konfitury

Słodki Stół
•	 Sernik z orzechami i karmelem
•	 Jabłka w cieście francuskim
•	 Tarta czekoladowa

Ognisko 
•	 Ziemniaki/ kiełbasa/ marshmellows

Obiadokolacja
•	 Zupa z zielonego groszku z oliwą szczypiorkową
•	 Łosoś zapiekany w ziołach/ pieczone ziemniaki i sałatka z gruszki 
•	 Rzymska sałata z kremowym dressingiem

PONIEDZIAŁEK

Śniadanie
•	 Jajecznica / omlet / jajka sadzone / jajka poche z jajek od kur z wolnego wybiegu
•	 Koszyk chrupiącego pieczywa domowego wypieku, masło ziołowe
•	 Zielone sałaty z sezonowymi warzywami
•	 Sok ze świeżo wyciskanych owoców i warzyw
•	 Domowe wędliny i sery





Otoczenie
Lokalizacja Werandy Home w zielonym sercu Puszczy Zielonki, w bezpośrednim sąsiedztwie dwóch 

jezior umożliwia bezkonkurencyjne warunki do wypoczynku. Poranek z sesją jogi na pomoście, poranny 
jogging lub nordic-walking w otoczeniu lasu, to tylko niektóre z form aktywności na świeżym powietrzu, 

które można tutaj uprawiać. Ponadto przebiegające  w pobliżu szlaki rowerowe – Duży Pierścień 
Rowerowy DPR, „Cysterski Szlak Rowerowy CRS” oraz możliwość skorzystania z rowerów to doskonała 
propozycja na spędzenie popołudnia. W pobliskiej okolicy nie brakuje również szlaków pieszych. Fanom 

turystyki zmotoryzowanej polecamy Szlak Kościołów Drewnianych wokół Puszczy Zielonki SKD. 
W pobliżu znajduje się stadnina koni.



Dzieci
Najmłodsi również nie będą się u nas nudzić – będą mogli spędzić czas na grach i zabaw w strefie dzieci, 
przygotować koszyk do poświęcenia w kościele, pomalować pisanki, a w niedzielę o poranku poszukiwać 

wielkanocnych niespodzianek.



Pakiet zawiera:
• 3 noclegi w luksusowym apartamencie w dniach 19.04 - 22.04.2019r.
• bogate bufety śniadaniowe, w tym uroczyste Śniadanie Wielkanocne
• Wielkanocna podróż kulinarna - obiadokolacje w formie bufetu z menu uwzględniającym preferencje dzieci 
• słodki Stół Wielkanocny – pyszne, tradycyjne wypieki
• bufet zdrowia - pełne witamin soki i przekąski owocowo-warzywne (Sobota)
• wieczór przy ognisku w niedzielę 
• całodobowy dostęp do ekspresu z kawą i herbatą
• rodzinne warsztaty wielkanocne w sobotę – wspólne malowanie pisanek i zdobienie koszyczków 
• dla najmłodszych Gości poszukiwanie wielkanocnych niespodzianek w niedzielę
• strefa zabaw dla dzieci z grami planszowymi, klockami i zabawkami 
• możliwość wypożyczenia kijków do Nordic Walking
• możliwość wypożyczenia rowerów
• możliwość wypożyczenia łódek na jeziorze Książe
• możliwość wyjazdu do pobliskiego  kościoła z koszykiem przygotowanym do poświęcenia
• bezpłatny bezprzewodowy Internet w pokoju oraz na terenie całego obiektu
• darmowy parking



Rezerwacje:
Ilość miejsc ograniczona. Rezerwacji można 
dokonywać mailowo info@werandahome.com lub 
telefonicznie od poniedziałku do piątku w godz. 
9-17 pod numerem: +48 506 791 282.

Przy rezerwacjach do końca lutego 

obowiązuje 10% zniżki!


