Swiateczne spotkania firmowe
w Hotelu Boss***

Propozycja menu - oferta grudzien 2019r.

Jestesmy ekspertami w organizacji udanych spotkan biznesowych.
Zachecamy Panstwa gorgco do skorzystania z oferty Hotelu Boss***,
Specjalnie dla Panistwa przygotowalismy kilka propozycji menu.

W naszej kuchni stawiamy na najwyzszg jakos¢ serwowanych
produktow.

W Hotelu Boss*** bedg Panstwo mogli wybraé¢ opcje idealnie
dopasowang do liczby oséb i charakteru Panstwa spotkania.

Niech czas przedswigteczny uptynie Paristwu w przyjemnej atmosferze,
przy stole nakrytym doskonatymi potrawami zwigzanymi nieodtgcznie
z tym najpiekniejszym okresem w roku.

Zapraszamy!

JesteSmy
ekspertami
od wyjatkowych
spotkan.

Mamy ponad 25 lat
doswiadczenia
W organizacji

przyjec!

Goscie uwielbiaja
nasze menu!

Zapraszamy
do kontaktu!

Centrum
Konferencyjno-
Szkoleniowe
Boss Sp. z o0.0.

ul. Zwanowiecka 20
04-849 Warszawa
+48 22 51 66 100
www.hotelboss.pl



Hotel Boss***

idealne miejsce

MENU |

Kolacja Swiagteczna z daniem gléwnym serwowanym 110 PLN/os.
Welcome drink (opcja, za dodatkowq optatg) 10 PLN/os.
e Grzane wino czerwone z pomaranczg i gozdzikami /wino biate z kwiatem bzu i limonka
Dania serwowane:
Zupa
e Barszcz czerwony / uszka grzybowe
Danie gtéwne
e Pieczony filet z sandacza / czarna soczewica / ciepta satatka z zielonych warzyw / sos szafranowy
Przystawki i satatki w bufecie:

e Filet z soli w sosie warzywnym z pomidorami

e tosos wedzony ziotowym serkiem

e Marynowany Sledz w trzech propozycjach

e Karp w galarecie warzywnej

e Jajko garnirowane musem ztososia

e Terinne z ryb wedzonych

e Tradycyjna satatka jarzynowa

e Satatka z pieczonych burakéw z kozim serem i czarnuszka
e Satatka z pieczonego halibuta z kolendra

e Satatka z mini mozzarelli z listkami parmezanu

Dodatki:

e  Wyboér pieczywa & masto smakowe
e Marynaty i pikle

Bufet stodki:

e Tarta $liwkowa z cynamonem i jabtkami

e Sernik domowy

e Makowiec z bakaliami

e Panna cotta pomaraniczowa

e Owoce krojone w winie marsala z granatem i anyzem
e Kompot wigilijny z suszu

Propozycja dla grup powyzej 25 0séb. Menu uzupetniane do 4 godzin / Podane ceny netto
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MENU I
Kolacja Swiateczna z bufetem 125 PLN/os.
Welcome drink (opcja, za dodatkowq optatg) 10 PLN/os.

e Grzane wino czerwone z pomaranczg i gozdzikami /wino biate z kwiatem bzu i limonka
Bufet goracy:

e Barszcz czerwony z uszkami

e Pieczony filet z indyka z sosem Gravy z dzikg zurawing

e Pstrgg smazony w migdatach podany z sosem maslano-ziotowym
e Pieczony schab nadziewany $liwkami z sosem kremowym

e Tradycyjne pierogi z kapusta i grzybami

e Kapusta czerwona z rodzynkami

e Warzywa korzenne z tymiankiem

o Kopytka domowe

e Ziemniaki opiekane w ziotach

Przystawki i satatki w bufecie:

e Rolada z karpia z rodzynkami

e tosos gravlax mieszane sataty, grillowana cytryna

e Pasztet z kaczki z sosem zurawinowym

e Wolno pieczona wieprzowina, sos wishiowo-imbirowy

e Sled? na pieczonych ziemniakach z cebulka i créme fraiche

e Tradycyjna satatka jarzynowa

e Satatka z pieczonych burakéw z kozim serem i czarnuszka

e Satatka z pieczonych ziemniakdow z kaparami, selerem naciowym, orzechy wtoskie

e Satfatka z kurczakiem i suszonymi pomidorami

e (Czarna soczewica z grillowanymi warzywami / wedzona makrela z czerwonym pieprzem

Dodatki:

e  Wybodr pieczywa & masto smakowe
e Marynaty i pikle

Bufet stodki:

e Panna Cotta z musem malinowym

e Sernik ze skorkg pomaranczowa

e Tarta jabtkowa z cynamonem

e Piernik swigteczny

e Owoce krojone macerowane w winie marsala z granatem i anyzem
e Ciasto czekoladowe z wisniami i imbirem

e Kompot wigilijny z suszu

Propozycja dla grup powyzej 25 oséb. Menu uzupetniane do 4 godzin / Podane ceny netto
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MENU Il

Kolacja Swiateczna z bufetem 160 PLN/os.
Welcome drink (opcja, za dodatkowq optatg) 10 PLN/os.
e Grzane wino czerwone z pomaranczg i gozdzikami /wino biate z kwiatem bzu i limonkgPrzystawki i satatki

Dania serwowane:
Przystawka

e Parfait z wedzonego tososia / konfitura z czerwonej cebuli / grillowana chatka
Danie gtéwne

e Udko z kaczki confit / pieczone ziemniaki / karmelizowane buraki / sos wisniowy z imbirem
Bufet goracy:

e Barszcz czerwony z uszkami lub zupa grzybowa z tazankami
e Zupa grzybowa z tazankami

e Eskalopki wieprzowe z sosem z zielonego pieprzu

e Tradycyjne pierogi z kapusta i grzybami

e Risotto z peczku z grzybami

e Pstrag smazony w migdatach podany z sosem maslano-ziotowym
e Medaliony z kurczaka w sosie estragonowym

e Kapusta czerwona z rodzynkami

e Warzywa korzenne z tymiankiem

e Kopytka domowe

e Ziemniaki opiekane w ziotach

Przystawki i satatki w bufecie:

e Pstrgg wedzony z grillowang cytryna

e Sled? w winno-korzennej marynacie

e Schab pieczony ze sliwkami

e Rolada z karpia z warzywami

e Satatka ztososia, zielone satfaty z dresingiem

e Pasztet domowy, chutney z gruszek i imbiru

e Sledz na pieczonych ziemniakach z cebulka i créme fraiche
e Wolno pieczona wieprzowina, sos wishiowo-imbirowy

e Tradycyjna satatka jarzynowa

e Satatka z pieczonych burakéw z kozim serem i czarnuszka
e Satatka z pieczonych ziemniakdéw z kaparami, selerem naciowym, orzechy wtoskie
e Satatka z kurczakiem i suszonymi pomidorami

Dodatki:

e  Wyboér pieczywa & masto smakowe
e Marynaty i pikle



Bufet stodki:

e Sernik ze skorkg pomaranczowg

e Tarta gruszkowa

e Makowiec z bakaliami

e Piernik swigteczny

e Owoce krojone w winie marsala z granatem i anyzem
e C(Ciasto czekoladowe z wisniami i imbirem

e Tort bezowy z musem mascarpone i pomaraficzami

e Kompot wigilijny z suszu

Propozycja dla grup powyzej 25 0séb. Menu uzupetniane do 4 godzin / Podane ceny netto

Zapraszamy do kontaktu z naszym Dziatem Sprzedazy:

tel. +48 22 51 66 100 lub 200
email: sprzedaz@hotelboss.pl

Centrum Konferencyjno-Szkoleniowe Boss Sp. z 0.0.
ul. Zwanowiecka 20

04-849 Warszawa


mailto:sprzedaz@hotelboss.pl

